
リモナイト入りフード

スクイーザーⅡで製造

（材料）

鹿肉ミンチ 1800ｇ

さつまいも粉 400ｇ

リモナイト 330ｇ
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鹿肉ミンチを準備します。

鹿肉ミンチをオーブンにて焼成
します。

120℃ 時間：30分

レシピは参考として使用して下さい。

フードに関する責任は当社では負いかねますのでご了承お願いします。

焼成後

鹿肉ミンチ

工程②で焼成した鹿肉ミンチ
をミキサーに入れて攪拌しま
す。

リモナイトとは？

糞臭・尿臭を軽減する特徴がある

天然ミネラルです。

食後のエチケットおやつに挑戦してみました。



出来上がり！

スクイーザーⅡで製造
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工程⑤で作製した生地を

スクイーザーⅡへ投入します。

スクイーザーⅡで押し出し
ます。

焼成後、乾燥機で乾燥

させます。

温度：60℃ 時間：10時間
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工程③で攪拌した鹿肉ミンチ
にさつまいも粉、リモナイト
を加えさらに攪拌します。

さつまいも粉と

リモナイトを準備します。

リモナイト

さつまいも粉

生地（完成）


